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AGLIANICO N. – Clone  I-Ampelos TEA® 23

Costitutore
- C.I.V.V. Ampelos

- Vivaio Enotria s.s.

Iscrizione al registro nazionale delle varietà di vite
G.U. n. 62 del 13/03/2008

Origine 
Torrecuso (BN) clone biotipo “Taurasi”

2002 - 2005Periodo di osservazione

Sesto 2,60 x 1,50Densità di impianto (ceppi/ha)

ControspallieraForma di allevamento

Solopaca (BN)Ubicazione

CAMPO DI OMOLOGAZIONE E CONFRONTO

Fertilità media

Produttività media

Vigoria media

Acino sferico, medio piccolo, non uniforme per la presenza di lieve acinellatura

Grappolo forma piramidale, dimensioni medie, composto, con due ali ben evidenti. Il 

peduncolo è erbaceo, semilegnoso alla base

CARATTERISTICHE DISTINTIVE RISPETTO ALLA MEDIA DELLA 

POPOLAZIONE
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CLONE

Nella media varietaleOidio 

Nella media varietaleBotrite

SUSCETTIBILITA’ MALATTIE CRITTOGAMICHE (%)

3,60Produzione per ceppo (Kg)

20,5Numero grappoli/ceppo

227,5Peso medio grappolo (g)

1,9Peso medio acino (g)

Peso legno potatura (kg/ceppo)

CLONE

Indice di Ravaz

1,40Fertilità reale

CARATTERISTICHE PRODUTTIVE

1.229Polifenoli totali (mg/l)

394Antociani totali (mg/l)

3,66Ac. Malico (g/l)

3,07pH 

10,92Acidità totale (g/l)

5,60Ac. Tartarico (g/l)

Minivinificazioni svolte presso ASTRA – Innovazione e sviluppo s.r.l.

CLONE

20,2Zuccheri (° Brix)

PARAMETRI  
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III° epocaMaturazione

MediaInvaiatura

PrecoceFioritura

PrecoceGermogliamento
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DESCRIZIONE ORGANOLETTICA 

ANALISI SENSORIALE

vino colore rosso rubino con riflessi violacei, dotato di maggiore complessità aromatica 

rispetto alla popolazione e ricco di note speziate sia all’olfatto che al gusto
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